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Pilotin kuvaus: Kompostoidun elintarvikejatteen hyodyntamiskokeilu, Sodexo,
Dieta, Metropolia Ammattikorkeakoulu ja Helsingin kaupunki

Taustatiedot:

« Toteuttajat: Sodexo, Dieta, Metropolia Ammattikorkeakoulu ja Helsingin
kaupunki (Stara ja Food waste ecosystem -hanke)

e Aikataulu: huhti-toukokuu 2025
¢ Sijainti: Vantaa, Helsinki
Tausta:

Luonnonvarakeskuksen (Luke) tuoreen raportin® mukaan elintarvikejatetta syntyy
paakaupunkiseudulla vuosittain yhteensa noin 23,5 miljoonaa kiloa ja ruokahavikkia
noin 18,5 miljoonaa kiloa. Yhteensa paakaupunkiseudun asukasta kohti
elintarvikejatetta ravitsemispalveluissa syntyy noin 19,5 kiloa ja ruokahavikkia 15,4 kiloa
vuosittain.

Kun katsotaan ruokahavikin jakautumista eri havikkityyppeihin, nahdaan etta suurin
osuus syntyy tarjoiluhavikista, noin 9,6 milj. kg vuodessa. Seuraavaksi eniten syntyy
lautastahdetta noin 7,2 mil|. kg ja keittiohavikkia noin 1,7 milj. kg. Keittidbiojatetta
syntyy vuosittain yhteensa noin 5,0 milj. kg.

Food waste ecosystem -hankkeen? tavoitteena on luoda paakaupunkiseudulle yhteinen
kiertotaloutta tukeva ruoan ekosysteemi. Ideana on tunnistaa kohtia, joissa voidaan
tehostaa nykyista prosessia, ehkaista ja vahentaa ruokahavikkia, hyodyntaa
havikkiruokaa entista tehokkaammin seka luoda uusia
liiketoimintamahdollisuuksia.

Kestdvan kehityksen ndkokulma:

YK:n kestavan kehityksen tavoitteet® ohjaavat laajasti Helsingin kaupungin toimintaa.
Tavoitteiden paikallisesta toimeenpanosta Helsingissa raportoidaan joka toinen vuosi.
Helsingin kaupunkistrategiassa 2025-29* yhtena kivijalkana on ilmasto ja luonto.

T https://www.luke.fi/fi/uutiset/paakaupunkiseudun-ruokapaikoissa-syntyy-vuosittain-ruokahavikkia-37-
miljoonan-annoksen-edesta

2 https://hevinnovations.fi/food-waste-ecosystem/

3 Agenda 2030 kestavan kehityksen tavoitteet - Ulkoministerio

4 https://www.hel.fi/fi/paatoksenteko-ja-hallinto/strategia-ja-talous/strategia
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Strategian lisdksi vuonna 2024 hyvaksytyt Helsingin kaupungin ymparisténsuojelun
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tavoitteet® ohjaavat koko kaupungin tasoista ympéaristonsuojelutyota: yhdeksi
tavoitteeksi on kirjattu kaupunkikonsernin ruokapalveluissa muodostuvan ruokahavikin
puolittaminen vuoden 2021 tasosta vuoteen 2030 mennessa. Ruokahavikin
vahentamiseen ja hydodyntamiseen liittyvia toimenpiteita on kirjattu myds Helsingin
kierto- ja jakamistalouden toimenpideohjelmaan.®

Kiertotaloudessa hyddynnetaan olemassa olevia tuotteita mahdollisimman tehokkaasti
pitamalla materiaalit tehokkaassa kaytdssa mahdollisimman pitkdan. Dieta’ valmistaa
ammattikeittiolaitteita seka maahantuo ja markkinoi ammattikeittiolaitteita, astioita ja
tarvikkeita, mukaan lukien tassa kokeilussa kaytetyn ruotsalaisvalmisteisen Oklin-
kompostorin.

Oklin-kompostoreita on saatavilla eri kokoisina ja eri kapasiteeteilla. Kompostorit
kasittelevat 5 kilosta aina 100 tonniin ruokajatetta paivassa. Kompostori muuntaa
ruokajatteen ravinteikkaaksi maanparannusaineeksi 24 tunnin kuluessa. Tehokkaiden
mikro-organismien avulla jate hajoaa ja muuttuu ravinteikkaaksi superlannoitteeksi,
joka soveltuu maaperan ja kasvien lisaravinteeksi.

Ymparistoasiat ovat Dietalle tarkeita: yritys on sitoutunut kehittamaan omaa
vastuullisuuttaan ja pyrkii vaikuttamaan myos sidosryhmiensa vastuullisuuteen.
Esimerkiksi osassa tuoteryhmista tarjotaan laitteita, jotka on suunniteltu kuluttamaan
keskimaaraistd vihemman energiaa, vetta tai pesuaineita, ja nain ollen hyodyttavat
asiakkaita paitsi taloudellisesti, myos vahentavat ymparistokuormitusta. Lisaksi
Dietalla on Relife-kiertotalouskonsepti, jossa lunastetaan, kunnostetaan ja myydaan
kaytettyja ammattikeittiolaitteita, mika vahentaa hiilijalanjalkea. Myos elinkaaripalvelut
ovat olennainen Dietan toiminnan vastuullisuutta.

Kokeilun kuvaus:

Kokeilun tavoitteena oli tehostaa sydmakelvottoman elintarvikejatteen hyddyntamista
ja tukea uutta liiketoimintaa kompostoimalla elintarvikejatettd hyddynnettavaksi
Helsingin kaupungin istutuksissa. Kokeilu kdynnistyi Dietan esiteltyd kompostoria
asiakkailleen uutuuspaivilld helmikuussa 2025. Sodexo?® ei ollut mukana tilaisuudessa,
mutta ilmaisi kiilnnostuksena kompostorin kokeiluun Food waste ecosystem -hankkeen
projektipaallikdn kyseltya asiasta hankkeen kumppaneilta. Mukaan keskusteluun liittyi

5 https://www.hel.fi/static/liitteet/kaupunkiymparisto/asuminen-ja-
ymparisto/ymparistonsuojelu/HYST/Ymparistonsuojelun_tavoitteet_2040_Fl.pdf

5 https://www.hel.fi/static/kanslia/elo/Helsingin_kierto_ja_jakamistalouden_toimenpideohjelma.pdf
7 https://www.dieta.fi/

8 https://www.sodexo.fi/
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Stara, joka kiinnostui lopputuotteen hyddyntadmisesta. Hanke kutsui maaliskuussa

osapuolet kahteen Teams-palaveriin, joiden jalkeen kokeilu paastiin aloittamaan.

Taman jalkeen Dieta toimitti kompostorin sovitusti huhtikuussa Sodexon Metropolia
Myyrmaen toimipisteeseen Vantaalle ja perehdytti keittiohenkildoston laitteen kayttoon.

Hanke antoi kdytdnnon tukea osapuolten tutustuttamisen lisdksi myos valmistelemalla
kokeilun paatyttya uutisen®.

Kokeilu aloitettiin huhtikuun 2025 alussa, jolloin Sodexo alkoi kompostoida
elintarvikejatetta yhdessa toimipisteessaan Vantaalla. Toukokuussa 2025 kokoonnuttiin
seurantapalaverin ja jatkosta sopimisen merkeissa Sodexon, Dietan, Staran ja
hankkeen projektipaallikdn kesken Teamsissa.

Tulokset:

Stararaportoi hankkeen projektipaallikolle kesakuussa tiedot yhden viikon aikana
syntyneen lopputuotteen maarasta: koska kokeilu kesti 7 viikkoa ja lopputuotetta syntyi
viikon aikana 11,11 kg, niin koko kokeilun aikana syntyi lopputuotetta arviolta 78 kg.
Lopputuotteen kayttda arvioitiin Metropolia UrbanFarmLabin toimittamien
ravinneanalyysien pohjalta ja se kaytettiin Oulunkyldn seurahuoneen ruusupenkkiin. Se
sijaitsee Maexmontanin puistossa Oulunkylan seurahuoneen lahella (toisella puolen
tieta).

Pitka ruusupenkki jaettiin puoliksi: toiseen osaan laitettiin kompostia ja toinen osa
lannoitettiin tavalliseen tapaan kanankakalla. Ruusujen kasvua, lehtien varia ym.
kasvuvoimaa ilmaisevia asioita ja kukkimista seurattiin kasvukauden aikana. Ruusut
voivat hyvin ja olivat erityisen kiiltavalehtisia ja rehevia kompostilisdn ansiosta: pienta
eroa oli siis nahtavissa kanakakan ja kompostin valilla jalkimmaisen hyvaksi.

Opit ja jatkokehitys:

Kokeilun osapuolten tutustuminen toisiinsa on tarkeaa luottamuksen syntymisen
kannalta, joten siita on hyva aloittaa. Yhteinen tahtotila oli tassa tapauksessa olemassa
jo ennen ensimmaista tapaamista, joten paastiin nopeasti kdytannon kysymyksiin.
Hankkeen tarjoama koordinointi oli tdssa tapauksessa avainasemassa kokeilun
kaynnistamiselle. Kaikki osapuolet kokivat tekemisen ja yhteistydn erittdin mielekkaana,
mika nakyi yhteistydhaluna ja korkeana motivaationa oppia uutta. Kokeilut kannattaakin
aloittaa ensisijaisesti valmiiksi toiminnasta kiinnostuneiden toimijoiden kanssa.

Kokeilu oli tdssa tapauksessa ravitsemispalvelulle erittain helppoa, silld Dieta toimitti
kompostorin paikalle ja opasti henkildostda sen kaytossa. Ainoa vaiva keittion

® Helsingisséa kokeillaan kompostoidun elintarvikejatteen hyédyntamista | Helsingin kaupunki
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tyontekijdille on muistaa laittaa biojate kompostoriin samassa tilassa sijaitsevan
biojateastian sijaan.

Toivottavasti kokeilu innostaa myos muita ravitsemispalveluja ja kaupunkeja
vastaavaan toimintaan. Kokeilu paattyi toukokuussa 2025 Sodexon paatettya olla
kuitenkaan ostamatta kompostoria kustannussyista ja lopputuotteen kayttoon liittyvan
epavarmuuden takia. Asiaan voidaan kuitenkin mydhemmin tarvittaessa palata
uudestaan, silla itse laitteeseen ja yhteistydhon oltiin tyytyvaisia.

Kokeilu kiinnosti myos kaupunkiympariston toimialan vieraslajiryhmaa, jonka kanssa
lahdettiin erillisena kokeiluna selvittdmaan kompostorin soveltuvuutta vieraslajien
havittamiseen.

Yhteyshenkilot:

e Heta Hyvarinen, projektipaallikko, Helsingin kaupunki:
heta.hyvarinen@hel.fi

¢ Matti Kamppinen, Business Development Manager, Dieta:
matti.kamppinen@dieta.fi

¢ Marko Monni, keittiomestari, Sodexo: marko.monni@sodexo.com
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